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秘書の話題賞 

■接待の手土産  http://temiyage.gnavi.co.jp/ 

■こちら秘書室  http://secretary.gnavi.co.jp/ 

秘書の“目利き”で選ぶ手土産の頂点 

こちら秘書室公認「接待の手土産 2016」 
『特選』30品『秘書の話題賞』3品を発表！ 

 株式会社ぐるなび（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：久保征一郎）が運営する、秘書のた
めのサポートサイト「こちら秘書室」（http://secretary.gnavi.co.jp/）は、約33,000人の現役秘
書のためのネットワークサイト「こちら秘書室」の秘書会員の目利きにより選ばれた「接待の手土産
2016」の特選30品と、その中で特に秘書の話題になった3商品を決定しました。 
 
 「接待の手土産」とは、上司が接待に持参する手土産を日々手配し、手土産選びについて貴重な知
識とノウハウを持つ現役秘書たちが目利きした、日本中の質の高い手土産を紹介する手土産情報サイ
トです。2015年から始まり、今年で2年目となります。「接待の手土産2016」では、年7回の品評
会で選りすぐった114の入選品の中から、特に評価が高い「特選」30品（※）と、「秘書の話題賞」
として、「洋菓子部門」は【アソートメントグルマン（ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブショ
ン）】、「和菓子部門」は【海鮮しぼり焼詰合せ（巴屋 清信有限会社）】、「惣菜・調味料・飲み
物部門」は【純国産胡麻豆腐（日乃本食産株式会社）】を選定しました。 
 
 軽減税率の外食への適用が注目される中、飲食店にとって手土産は、新たな収益を生み出す可能性
がある存在としても期待がされています。また昨今はビジネスシーンに限らず、プライベートでの新
たな楽しみのひとつとしても注目されています。誰もが知る名店の逸品から、知る人ぞ知る地方生産
者の名品まで、多様性豊かな日本の食文化の象徴とも言える手土産を紹介することで、ユーザーの新
たなニーズを満たすとともに、新たな市場創出と生産者の販路の拡大の手助けとなることを目指して
います。 
 
※詳細は次ページをご参照ください。 

【選定理由】 

• 有名レストランの焼き菓子なので特別感が感じられ喜ばれます。外袋もおしゃれで大きさも手頃。個包装

なので、会社に訪問した際に渡しやすいです。（東京都 不動産業 秘書歴10ヶ月） 

• 特に女性社員に好評だと思います。手提げ袋のセンスもピカイチ。お店の格も値段も申し分無いです。

（東京都 コンサルタント・会計・法律関係 秘書歴10年） 

料理界の巨匠 ジョエル・ロブション氏監修のブランジュリー＆パティ

スリーの焼き菓子。定番のマドレーヌをはじめ、ブラウニー、モワル

ーノワゼットオランジュ、フィナンシェなど計21個の詰め合わせ。 

【洋菓子部門】 
アソートメントグルマン 
（ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション） 

http://temiyage.gnavi.co.jp/
http://secretary.gnavi.co.jp/
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【選定理由】 

• 美味しく重量感のある味。甘いものが苦手な方はもちろん、牡蠣が苦手な方へもオススメしたい商品です。

お酒が好きな方には非常に喜ばれると思いました。（東京都 その他サービス業 秘書歴11年8ヶ月） 

• お子様はパッケージでも楽しめるので、ビジネスに限らずご家庭へ訪問する際にも利用できます。（東京

都 情報通信・IT 秘書歴1年6ヶ月） 

• 「しぼり焼」という特別な製法は、話題性があり特別感もあります。デザイン的にも優れており、見せ方

も面白いので、贈った際の反応が楽しみです。（東京都 不動産業 秘書歴8年10ヶ月） 

瀬戸内の魚介を職人の技でしぼり焼き上げた、海鮮煎餅。独自開発し

た「しぼり焼」の技術で、牡蠣など瀬戸内・広島の海産物を、つなぎ

の小麦粉等を一切使わずにそのまま煎餅にしました。 

※しぼり焼は登録商標です。 

【和菓子部門】 
海鮮しぼり焼詰合せ（巴屋 清信有限会社） 

【選定理由】 

• 見た目の高級感が目を引きます。驚くほどのもっちり感と、金胡麻豆腐はピーナッツのような香り、黒胡

麻は少し苦みも感じ、素材の味がストレートに伝わります。（不動産業 秘書歴5年） 

• 胡麻豆腐はあまり贈ることがないので話題性があります。年配の方からお子様まで、相手を選ばない点も

良いです。（医療・社会保険・福祉 秘書歴9年） 

• 原材料にこだわっているので差別化できます。個別包装で包装紙も良いので重宝しそうです。請求書払い

の対応をしてくれるのはありがたいポイントです。（放送・広告・出版・マスコミ 秘書歴1年） 

有機栽培された喜界産の白胡麻、丹波産の黒胡麻、明治時代創業の胡

麻司 和田萬と提携し契約農家で有機栽培された播磨産の金胡麻と、創

業450年続く老舗森野吉野葛本舗の極寒時期に生産し1年以上寝かせた

吉野晒しのヒネ葛を使用した絶品です。 

【惣菜・調味料・飲み物部門】 
純国産胡麻豆腐（日乃本食産株式会社） 

特選 

【洋菓子】 
パティスリー・サダハル・アオキ・パリ 

ボンボンショコラ 
東京都 

【洋菓子】 
銀座うかい亭 

フールセック詰め合わせ 
東京都 

【洋菓子】 
東京會舘スウィートプラザ帝劇ビル店 

プティガトー（プティガトー30） 
東京都 
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【和菓子】 
廣尾 瓢月堂 中目黒店 

六瓢息災 
東京都 

【和菓子】 
合同会社 菜夢来（さむらい） 

最勝 幸露柿（ころがき） 
石川県 

【和菓子】 
有限会社勝栄 

烏骨鶏かすてら 
山梨県 

【和菓子】 
粟玄 

和洋 
大阪府 

【和菓子】 
大阪ハニー 

極上ハニーカステラ 木箱入り 
大阪府 

【和菓子】 
川根柚子協同組合 

幸せ色のゆず。 
広島県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
赤坂 浅田 

江戸三度 
東京都 

【洋菓子】 
レストラン タテル ヨシノ 銀座 

焼き菓子の詰め合わせ Bセット 
東京都 

【惣菜・調味料・飲み物】 
北新地 湯木 

高級明太子「誉」 
大阪府 

【惣菜・調味料・飲み物】 
有限会社山下商店 

食べ切りサイズ 詰め合わせ 
京都府 

【惣菜・調味料・飲み物】 
樽の味 

手摘み臼挽き粉山椒 
和歌山県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
会員制柚子胡椒専門店 伍代長谷部 

天然柚子胡椒新緑と 
天然大葉胡椒青菜の桐箱セット 

福岡県 
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【惣菜・調味料・飲み物】 
株式会社Original Quchi 

黒毛和牛 豊福牛 赤ステーキ 
岡山県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
協同組合日本茸師の会 

プレミアム椎茸「天恵菇」てんけいこ 

徳島県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
株式会社アンファーム 

フルーツジャム 
香川県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
株式会社桃翠園 

出雲茶 詰め合わせ 
島根県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
けろっこ 

黄金山葡萄の極 
岩手県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
株式会社こがね家 

山田錦から生まれた黒酢セット 
兵庫県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
うを徳 

まぐろの角煮 
東京都 

【惣菜・調味料・飲み物】 
南高梅発祥農園 紀州高田果園 

本格梅酒（高田の梅酒）梅干 
和歌山県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
株式会社下鴨茶寮 

料亭のご馳走 楓  
（ちりめん山椒、きんぴらまぐろ、松茸昆布） 

京都府 

【惣菜・調味料・飲み物】 
サントリービール株式会社 

マスターズドリーム 

【惣菜・調味料・飲み物】 
ag-people 

プレミアム山ぶどうジュース 
「アメジスト・マリアージュ」 

宮城県 

【惣菜・調味料・飲み物】 
マルセンファーム 

あかい実りの贅沢しぼり 
（黒ラベル・白ラベル 2品入りギフトセット） 

宮城県 

＜本件に関するお問い合わせ＞  

株式会社ぐるなび 広報グループ  TEL:03-3500-9700  pr@gnavi.co.jp 



2013年の景気回復の兆しが見え、2014年4月から大企業の交際費の税負担軽減の措置が取られたことで接待
が増え、手土産への関心が高まっていきました。「メディアでの手土産特集が増えた」「外国の方との取引
が増えた」「震災後、感謝の気持ちを相手に伝えることや絆の大切さを感じた」という回答も複数見られま
した。 

2015年 2014年 2013年 2012年 2011年 2010年 

秘書 一般ビジネスユーザー プライベートユーザー 

一般ビジネスユーザー 

秘書 

手土産トレンド調査結果 
ぐるなび秘書会員331名、20～30代の一般ビジネスで手土産を購入する人536名、 

20～30代男女プライベートで手土産を購入する人1194名を対象。実施期間：2016年2月末～3月上旬 

別紙 

■ここ数年、人に手土産を贈る意識が高まってきたと思いますか。 

 株式会社ぐるなび 

一般ビジネスユーザーに比べ、 
秘書は手土産を贈る意識が 

高まっている 

77.1％ 

50.6％ 

■いつ頃から、人に手土産を贈る意識が高まってきたと思いますか。（お答えはひとつ） 

2013年から 
大幅に手土産を贈る意識が高まっている 

プライベートユーザ 

一般ビジネスユーザー 

秘書 

■手土産を選ぶ際には目利きが必要だと思いますか。 

97.9% 

77.2% 

76.6% 

【理由】 
・相手の印象に残る品を渡し、喜んでもらいたい 
・良い商品が多いので、どれを選んでよいのかわからない 
・年齢、職業、生活環境、健康への気遣いなど相手のことを考えたより良い商品を贈りたい 
・美味しいもの、品質の高いものは、その後のコミュニケーションを円滑にする 
・自分が知らない、地方ならではの特別感がある手土産を渡したい 

上質な心づかいを 
伝えたい 


